


Zasto je kafa u Loft-u kvalitetnija
od komercijalne kafe?

() MLEVENAU TRENUTKU () SAVBéENO SE
SAME PORUDZBINE SLAZE SAMLEKOM

() NAJKVALITETNIJAZRNA ¢) ZDRAVIJA JE
ARABIKE .
() UVEKSEISTICE
() DETALIJNAKONTROLA POREKLO KAFE
KVALITETAIPROCESA

ARABIKA ILI ROBUSTA

Arabika se smatra superiornom vrstom kafe u poredenju sa robustom. Raste na
visim nadmorskim visinama i zahtevnija je za odgajanje. Poseduje veci sadrzaj
Secera i manju kolicinu kofeina. Izuzetno je aromati¢na i izraZajna, a njene
karakteristike dosta zavise i od intenziteta prZenja.

BLEND
Blend se dobija mesanjem dve ili vise razlicitih kafa da bi se formirala kafa
posebnih karakteristika: jaceg tela, intenzivnijih aroma ili specificnog after taste-a.

ORGANSKA KAFA
Organska kafa - ili kafa sa EKO sertifikatom je kafa za Ciju proizvodnju se ne koriste
vestacka dubriva i koja nije genetski modifikovana.

SPECIALTY COFFEE

Specialty coffee ¢ine zrna vrhunskog kvaliteta paZljivo przena da bi dostigla svoj
maksimalni potencijal, a zatim pripremljena po utvrdenim standardima. Zrna ne
smeju imati defekte i moraju biti ocenjena sa 80 ili viSe bodova na skali od 100
bodova.

SINGLE ORIGIN
Single origin kafe su one koje rastu u jednom uZem geografskom regionu. Nekada
se radi o zrnima sa jedne farme ili o posebnoj selekciji zrna iz jedne zemlje, po kojoj
ove kafe i nose ime.

KONSULTUJTE NASE OSOBLJE O NASEM LOFT BLEND-U, OSTALIM
KAFAMA, KAO I ZA POMOC U ODABIRU NAJBOLJE OPCIJE ZA VAS.




Zrna u nasoj ponudi:

LOFT PREMIUMBLEND () () @

Medium roast
Brazil 60%,Kolumbija 30%,Etiopija 10%

INDIJA/BRAZIL @) @) @

Medium - dark roast

SPECIJAL PREMIUM COFFEE
*Sve kafe +55 din.
*Konsultujte nase osoblje o dostupnim opcijama

KOFEIN

Kofein je jedan od 1500 sastojaka kafe. Poznat je njegov pozitivan uticaj na
organizam ukoliko se konzumira u umerenim koli¢inama. Koli¢ina kofeina u kafi
zavisi od vise faktora. Zrna arabike sadrze 1,5% kofeina, skoro duplo manje nego
zrna robuste.

BARISTA

Kvalitet kafe koji stize do gosta zavisi od znanja bariste koji je priprema.
Poznavanje same kafe, adekvatna priprema i koriscenje svih aparata su glavne
stavke u obuci profesionalnog bariste. Njegova posvecenost je posebno bitna kod
pripreme specialty kafa, zbog njihove osetljivosti.

LATTE ART

Latte art je metod sjedinjavanja kafe, mleka i mle¢ne kreme koji rezultira
odredenim crtezom na povrsini napitka. Kvalitet crteza zavisi od same kafe,
kvaliteta mlecne kreme i spretnosti bariste. Pored simetri¢nosti crteZa, posebno se
ceni i kontrast izmedu kafe i mleka.

POJAS KAFE
"Pojas kafe" — pojas oko ekvatorijalne zone u kome su odli¢ni uslovi za gajenje
bilike kafe unutar koga su se vremenom formirale mikro-zone koje kafama daju
jedinstven pecat.

TELO KAFE

Ovo je termin kojim se opisuju fizicke karakteristike kafe — punoc¢a ukusa i tekstura
koju ose¢amo u ustima pri konzumiranju kafe. MoZemo razlikovati kafe sa laksim,
srednjim ili punijim telom, intenzivne, kao i one sa tako izraZenim telom da deluju
kao ulja i sirupi.

ESPRESSO

Espresso je topli napitak koji se dobija propustanjem vode pod pritiskom kroz filter
sa fino mlevenom kafom, dajuci oko 30ml koncentrovane kafe na cijoj se povrsini
formira krema. U zavisnosti od Zelje gostiju, postoji vise varijanti razlicitih
intenziteta, kao iopcija sa ili bez mleka.



Kafe

RISTRETTO | 140 1
ESPRESSO | 140 s«
MACCHIATO | 220
DOPPIO | 295
AMERICANO | 185 /s
CAPPUCCINO | 255 s
FLAT WHITE | 240 s«
DOPPIO CAPPUCCINO | 345 s«

MOCHA I 295 rsd

LATTE | 275 10
FREDDO ESPRESSO | 225

FREDDO I 285 rsd

Kafe sa ukusima

LESNIK | 295 rd
PISTACI| 295 .« L ” F T
CHOCO COOKIE | 295 /«

VANILA | 295 1«

KARAMELA | 295 y 4

GREEN MINT | 295



B bar

Alternativni nacini pripreme daju drugi profil kafe u poredenju sa klasicnim
espresom. Dok je za odlican espreso potreban savrseno podeSen aparat, za ove
napitke se koristi jednostavan pribor za ru¢nu pripremu — kao $to su stakleni bokali
i papirni filteri. Za pripremu je potrebno osnovno poznavanje kafe, finoc¢e mlevenja
zrna, vremena koje je potrebno za filtriranje i potrebnog pritiska. Finalni proizvod
je specifican napitak koji se moZe piti topao ili hladan i prava je opcija za sve one
koji Zele da probaju nase arabike u nekom drugom svetlu.

* dostupno sa bezkofeinskom kafom

CHEMEX 250m/| 335 rsd
CHEMEX 500m/| 530 rsd

I
AEROPRESS 250mi| 345 rsd

V60 DRIPP 250mi 335 1sd |

SYPHON 200mi| 435 rsa E)

“Cold brew je poseban nacin
pripreme kafe kako bi se

' dobili najfiniji ukusi iz
‘ O ld b’r‘ew ‘ { B = samog zrna. Zrna se melju
{ S upnoiiliextra krupno
NN ! (coarse/extra coarse grind)
azatim se potapaju
u voduwsobne temperature
u kojoj odlezavaju
najmanje 12 sati kako
bi se dobile najfinije

*Z ifi¢nosti same pripreme, proveriti n ——
bog specifi¢nosti same pripreme, proveriti dostupnost arome i ulja iz samog zrna.

A YA Kreacije
IS A SILENT sa kafom
SCREAM FOR ESPRESSO TONIC | 275 - @2

LOFT premium Blend + Tonic + Limeta + Led

LOFT Premium Blend + sladoled + kakao

ESPRESSO SHAKE | 340 1«

LOFT Premium Blend + Banana + Sladoled + Led
KAHLUA DELIGHT | 390

LOFT Premium Blend + Kahlua + slatka pavlaka + Led

LOFT IRISH COFFEE | 485 /s

LOFT Premium Blend + Jameson
+ braon secer + slatka pavlaka

COLD BREW ICED COFFEE | 385 /s

Cold brew + Slatka pavlaka + Mleko + Kora pomorandze
+ Sirup od meda i cimeta + Led



BUT THIS IS MORE THANTEA,
It’s time for tea... TRY AND JOU'LL SEE =

' §

Ice tea

PEACHICE TEA| 310/«

Pire od breskve, Secerni sirup, crni caj, led

CITRUSICE TEA | 310

Pomorandza, limun, Secerni sirup, crni ¢aj, led

STRAWBERRY ICE TEA | 3105 (&R

Pire od jagode, Secerni sirup,limun,crni caj, led

FOREST FRUIT ICE TEA | 310 s«

Sumsko voce, $ecerni sirup, limun, crni ¢aj, soda, led

@ @
Rinfuzni
LOFTISA | 215 1sa “vilinica %

Bilina mesavina nane, maticnjaka, hibiskusa i lipe, od nas BRUSNICA I 215 rsd o

puna $olja zdravlja i uivanja za Vas! Hibiskus, brusnica, komadici jabuke, aroma vanile,
bogat mineralima kalijuma i vitaminima A i C.

Ima svojstvo antioksidansa.

PAI MU TAN I 215 1 *beli ¢aj
Beli ¢aj, koristi se mlada biljka caja, blazeg i aromati¢nog

ukusa. BRESKVA JABUKA I 215 sq oo

Komadici jabuke, breskve i Sargarepe, sa listicima kokosa,

M A O FEN G I 2 1 5 . ) Safranike i suncokretom. Prijatne i osveZavajuce arome,
rsd *zeleni kombinacija je koja je idealna za predah.

Zeleni caj, karakterise ga svezina i iskoriscenje pupoljaka.

Odli¢an za pocetnike kao i za poznavaoce.

ENGLISH BREAKFAST | 215 rsd *ami

Crni &aj, oStar i pun aroma, mleko i Secer mu daju
idealnu kombinaciju za dorucak ili samo uZivanje.

NANA | 215 i«
Nana, caj koji ublazava simptome prehlade, deluje
protiv glavobolje i nesanice i olakSava varenje.

KAMILICA | 215 /s

DUBLIN CREAM I 215 15d *aroma kafe *crni 100% cvet koji ima umirujuce dejstvo.

Crni caj koji je aromatizovan zrima kafe i cvetom jasmina,

uZivanje u njemu je jednako tokom celog dana. HIBISKUS I 215 1

Hibiskus snizava krvni pritisak, stiti srce i deluje kao
ROOIBOS ORANGE I 215 rsd antioksidans.

*organic

Organski caj koji Vas aromama pomorandze udobno

smesta u nas ambijent gde su prijatelji.

ALIBABA | 215 1 MATCHA | 395 1=
Hibiskus, Sipak, listici zelenog caja, latice jasmina, suncokret, ruZa i |
komadici jabuke, kombinacija zasluzna za “¢i

*zeleni

IstraZivanja pokazuju da je ovaj
zeleni ¢aj izuzetno bogat
antioksidantima,vitaminima A,B,C i
E, i karotinom. Poboljsava
metabolizam i sagorevanje
kalorija,raspolozenje, opusta,relak-
sira,smanjuje holesterol i ima
izuzetan benefit na zdravlje
konzumenta.

‘Cula, otvorite se”.

Cajevi se slue sa medom

i sa limunom po Zelji. : S I
LETSIIATCHA
MATCHA |
-

LATTE | 465 i

Spoj najkvalitetnijeg , v
kineskog zelenog X

54'?/3?%(4 -

¢aja i mlecne kreme.



LOFT

—COFFEE & FOOD BAR—



LOFT ROASTERY
a | SRTEER TR

LOFT Roastery (przionica) je korak dalje u unapredivanju naseg
pristupa kafi kao proizvodu koji trazi veliku posvecenost. Nova
LOFT przionica donosi nam mogucnost za kontrolu kvaliteta,
kreativniji pristup ponudi kafe u LOFT COFFEE & FOOD barovima i
mogucnost da kupite sveZe przenu LOFT kafu za uZivanje kod kuce.

#loftfactory
Futoski put 93B
+381613083184

#loftdowntown
Njegoseva 2
+381600701171

#loftpark
Njegoseva 9

#parknovirestaurants-LOFT
Bulevar Vojvode Stepe 11

#loftrooftop #loftbiciklana
TC Promenada Fruskogorska 30
+381 665070231

AV AV, V, V #loftriver #loftboulevard
NN\ Leva strana Stranda E Bulevar Oslobodenja 63a,
AVAVAV V4 Novi Sad

LOFT LOYALTY | DOWNLOAD APP
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loftcafe.rs




